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ANAS

ENTDECKE UND GENIERE
INDIENS BESTE KUCHE!

Eine kulinarische Entdeckungsreise
durch Nord- und Stdindien.




Paratha's (Gefiillte indisches Brot)
Alles serviert mit Butter, Joghurt / All served with butter, curd.
Paranthas werden aus frischem Weizenteig hergestellt
Paranthas are made with fresh wheat dough.

Aloo Paratha

Gefullt mit Kartoffeln, indischen Gewiirzen und Krautern

Stuffed Mashed potatoes with Indian spices and herbs

Mix Veg Paratha

Gefullt mit Gemuse, indischen Gewdirzen und Krdutern

Stuffed with veggies, blended with Indian spices

Paneer Paratha

Gefillt mit hausgemachtem indischen Kase, Gewtirzen und Krautern
Stuffed with homemade fresh cottage cheese with Indian spices and herbs.
Gobhi Paratha

Geflllt mit geriebenem Blumenkohl, indischen Gewdiirzen und Krautern
Stuffed with grated cauliflower blended with Indian spices and herbs
Cheese Paratha

Gefullt mit Kase, indischen Gewiirzen und Krautern

Stuffed with cheese blended with Indian spices and herbs

Aloo Puri

Kartoffel-Curry mit 2 frittiertem frischer Teig Brot und Salat
potatoes-curry with 2 fried fresh-dough bread and salad

Chole Bhature

Kichererbsen Sol3e mit 2 lockeres, frittiertes Sauerteighrot und Salat
Chickpeas sauce with 2 fluffy deep-fried sourdough-bread and salad
Amritsari Allo kulcha

1 Fladenbrot gefllte Kartoffel mit Kichererbsen-SoRe und Salat,

1 kulcha stuffed with mashed potato, Chanagravy, salad

Amritsari masala kulcha

1 Fladenbrot mitindische Gewilirze, Kichererbsen-Solie und Salat,

1 kulcha with indian spices, Chana gravy, salad

Paneer kulcha

1 Fladenbrot gefiillte mit hausgemachtem frisch Kase, Kichererbsen-SoRe, Salat
1 paneer kulcha stuffed with cottage cheese, chana gravy, salad

Mix Veg kulcha

1 Fladenbrot gefiillte mit Gemise, Kichererbsen-SoRe und Salat

1 mix veg kulcha with chana gravy and salad

Suppen/Soups
Tomatensuppe/ Tomato Soup
Tomaten/Sahne /Tomato/ Cream
Linsensuppe/Lentil soup
Champignoncremesuppe/ Cream of Mushroom Soup
Hihnersuppe/ Chicken Soup
Hihnersuppe mitindischen Gewtirzen /Chicken soup with indian exotic spices
Champignon-Hiihnersuppe/ Cream of Mushroom Chicken Soup
Champignoncremesuppe mit Hdhnchen/ Mushroom-creme soup with chicken

9.90€

10.90€

11.90€

10.90€

11.90€

11.90€

13:90€

16.90€

15.90€

16.90€

16.90€

5.90€
5.90€
5.90€
6.90€

7.90€




Salat

Zwiebeln Salat/Onion Salad 5.90€
Grinersalat /Greensalad 6.90€

Mit zwiebeln/ with onion

Gurkensalat/Cucumber Salad 5.90€

Mit zwiebeln/ with onion

Tomatensalat mit zwiebeln/ Tomato salad with onions 6.90€
Gurken&Tomatensalat mit zwiebeln 6.90€
Cucumber & tomato salad with onions -
Gefnlschter salat/Mixed salad . . el .&ﬁbf,\\i
Griner salat,Gurken,Tomaten,Paprika,Zwiebeln De A ‘\-&,\\QJ
Green lettuce, cucumbers, tomatos, peppers, onions =y . ‘R
Indischer Salat/ Indian salad \ T 14.56€ \?"
Griner salat,gebratenem Hahnchenbrust,Gurken,Tomaten,paprika, Y \. L b \.
Zwiebeln und indisch Gewiirzen B )
Green salat,rosted chiken, cucumbers, tomatos, peppers, onions and indian spices \

Paneer Salat / Paneer Salad - b_i+.ﬂ £ /

Grlnersalat, Gurken, Tomatos, Hausgmachter Frischkase, Peprika, Zwibeln
Green lettuce, cucumber, tomatos, homemade cream cheese, peppers, onions
Tandoori Chicken Salat / Tandoori Chicken Salad 15.90€
Mit traditionellen Gewlirzen mariniert Hdhnchenbrust und im Lehmofen gegart
Of marinated with traditionl spices chickenfillet, and cooked in clay oven
Warme Vorspeise/ Warm Starters
Alle warmen Vorspeisen werden mit zwei verschiedenen, schmackhaften, Dips (Minze-
Joghurt& Tamarinde) serviert. Pakoras sind im Kichererbsen-Mehl gewendet und frittiert.
All warm appetizers are served with two different dips (mint yogurt&tarmarind). Pakoras are
dipped in chickpeas-flour and are deep fried.

Papadam 4.50€
2 dunne Linsenwaffeln mit 2 verschiedenen SoRen
2 thin lentil waffle with 2 different Dip

Paneer Pakora , 2.90€
Hausgemachter Kase/ Kichererbsen Mehl/ Koriander/ Kurkuma mit sa

Homemade cheese/ Chickpeas-flour/ Coriander/ Turmeric with salad. ‘

Aubergine Pakora

Frittierte pikante Aubergine Scheiben und Kichererbsen Mehl Indische Gewdlrze mitsalat

Fried spicy eggplant slices in fried in Chickpeas- ﬂourmcha : lat
Mix Pakora Plater (fiir 2 Personen) ' f*“’t»\ ‘_:',— _'
'rb.
ing with salad.

O0€

15.90€
Gemischt Pakora aus Fr.Blumenkohl, p d Zwiebel ring mit
salat

Mixed Pakoras Fresh Cauliflower, Paneer,

Hahnchen Pakora / Chicken Pakora 10.90€
Hahnchen/Kichererbsen Mehl/ Koriander/

Chicken/ Chickpeas-flour/ Coriander/ Turmeric W|th salad.

Pommes/ French Fries 6.00€
Fischfilet Pakora / Fish Pakora 11.90€

Fischfilet beschichtet mit Kichererbsen Mehl/ Indische Gewtirze mit salat

$2



Fish pieces coated in chickpeas-flour/ Indian spices with salad. :
Vegetarische Samosa /Vegetarian Samosa o ‘mpg 6.90€
Pasteten/ Kartoffeln/Erbsen/ Indische Gewlirze '
Pastry/ Potato/ Peas/ Indian spices

Vegetarische Samosa chat / Vegetarian Samosa Chat
Kichererbsen//Zwiebeln/Tomaten Koriander masala, Sz
Chickpeas/onions/tomatoes/coriander masala, salad
Gobhi 65

Knusprige frittierte Blumenkohlestlicke mariniert in mit Joght
Gewlirze& Krauter mit salat
Crispy fried cauliflower/ yogurt/ Indian spices& herbs with salad.

Paneer 65 10.90€
Knusprig frittierter hausgemachter Kase mariniert in mit Joghurt/ Indische Gewtirze& Krauter
mit salat

Crispy fried homemade cheese/ yogurt/ Indian spices& herbs with salad.

Combi 65/ Mix 65 14.90€
Knusprig frittierte pommes. Blumenkohlestiicke und hausgemachter Kase mariniert in mit
Joghurt/ Indische Gewlirze& Krauter mit salat

Crispy fried french fries, cauliflower & paneer, yogurt/ Indian spices& herbs with salad.
Chicken 65 T @12.90€
Knusprig frittierte Hihnchenstlicke mariniert Joghurt/ # : 3
Indische Gewlirze& Krauter mit salat

Crispy fried chicken pieces/ yogurt/ indian spices& hg 4 _
Chilly Chicken A P N e T 16.90€
Hahnchenbrust, mariniertin mit Maisstarke undtibet m - :
Paprika, Zwiebeln und SojasoRRe

Aus dem HeilRen Lehmofen/ From the hot clay oven
Die aufgelisteten Spezialitdten werden mit Jogurt und indischen Gewtirzen mariniert und
anschliefend auf einem Spiefse im Lehmofen geristet.
The listed speciality are marinated with yogurt and indian spices and then roasted
on a skewer in a clay oven.

Paneer Tikka 16.90€
Hausgemachte Kasewdirfel/ Paprikaschoten/Zwiebeln marinierten mitJJoghurt
und indischen Gewdlirzen mit salat

Homemade cheese-cubes/ bell pepper/ ofions mariniertih curd with indian spices with salad.
Champignons Tikka/ Mushroom Tikka AR s 13.90€
Champignons/ Paprikaschoten/ Zwiebg arinierten ot undindischen Gewiirzen mit
salat {

Mushroom /bell pepper /onions mag salad.

Paneer Mirch Malai Tikka 10 17.90€

Hausgemachte Kasewdirfel ,Paprikaschot® rem c4n schwarzem

Pfeffer SoRe mitsalat

Homemade cheese cubes bell pepper,onions marinated with in®aek oep ver creamy sauce
with salad. :




Paneer Tikka Nawabi 18.90€

Hausgemachte Kasewiirfel mariniert mit Joghurt und zermahlenen Gewiirzen mit salat

Cubes of homemade cheese marinated in curd and ground up spices with salad.

Pilze Irani Tikka/ Mushroom Irani Tikka 18.90€

Champignons werden mit Rapsol, Joghurt mariniert und gegrillt mit salat

Mushroom are marinate with mustard oil yogurt and grilled with salad.

Paneer Achari Tikka 15.90€

Frischer hausgemachter Kase, mit traditioneller Gewtirzgurke gewd{irzt

und im Lehmofen gebacken mit salat

Chunks of Cottage Cheese Flavoured, Traditional Pickle & Cooked In Clay Oven with salad.

Paneer Pudina Tikka 15.90€

Frischer hausgemachter Kase mariniert, frischer Minze-Paste, Joghurt und Gew{irzen mit salat

Fresh Cheese Chunks Marinated With Fresh Pudina Paste, Curd & Spices with salad.
Tandoori non Veg

Chicken Malai Tikka 17.90€

Hahnchenbrust, mariniert mit kdstlichem Cashewnuss Joghurt und Sahne mit salat

Boneless chicken marinated with delicacy rich cashew nuts curd and cream. with salad.

Huhn Tikka / Chicken Tikka 16.90€

Hahnchenbrust, Joghurt, Minze, Ingwer, Koriander, Pfeffer mit salat

Boneless chicken, yogurt, mint, ginger, coriander, pepper with salad.

Huhn Mirch Malai Tikka / Chicken Mirch Malai Tikka 17.90€

Hahnchenbrust mariniert mit schwarzer Pfeffer kostlichem Cashewnuss,Joghurt,und Sahne

Chicken breast marinated with black pepper delicacy rich cashew-nuts, curd and cream with

salad.

Burgers (Alle mit Pommes und Salat)
Hamburger 11.90€
Veg Burger 11.90€
Cheese Burger 12.90€
Crunchy Chicken Burger mit cheese 13.50€
Crunchy Chicken Burger 12.90€
Indisches Brot / Indian Breads
TawaRoti/  Butter Tawa Roti EX [ ER IS
Tandoori Roti/ Tandoori Roti Butter 3.00€ /3.40€
Missi Roti 3.90€
Lachha Parantha 4.90€
Naan Brot/Plannaan 3.90€
Knoblauch Brot/Garlicnhaan 4.90€
Butter Brot/ Butter naan 4.90€
Kase Brot/Cheese naan 5.90€
Kdse Knoblauch Brot/ Cheese garlicnaan 6.40€
Churinaan 7.90€
mit Nussfillung /with nutfilling
Sweet naan 6.40€
mit Obstflllung /with fruits filling
Ajwain Paratha 4,50€
Kasturinaan 4.50€

Hauptgerich/Main course




Vegetarische indische Curry's/ Vegetarian Indian Curries
Alle mit Basmati Reis
Aloo Gobhi Masala 10.90€
Blumenkohl/ Kartoffeln/ Kimmel/ Tomaten/ Zwiebeln

Cauliflower/ potatoes/ cumin/ tomatoes/omons /:,_\
Chana Masala Y \

12.90€
Kichererbsen/ Tomaten- CurrysoRe \}i\ /e -\< 7
Chickpeas/tomatoes- currysauce (. / ‘
Malai Kofta 4.90€

Ballchen aus hausgemachtem kise und zerstampften K (toffeln getdnk h'Sahne Musssolle
Balls made from homemade cheese and smashed potatoé dippedin creme nu#sauce
Matar Paneer 14.90€
Hausgemachter Kase/ Butter/Erbsen mitfeinen Gewilirzenin Currysoﬁ.e

Homemade Cheese/ Butter and peas with spices in curry sauce

Paneer Champignons Masala/ Paneer Mushroom Masala 14.90€
Hausgemachter Kase/ Champignons/ Tomaten/ CurrysoRRe

Homemade cheese/ mushrooms/tomatoes/ currysauce

Paneer Butter Masala 14.90€
Hausgemachter Kase/ Butter/ Indische Krauter/ TomatensoRe

Homemade cheese/ butter/ indian herbs /tomato-sauce

Paneer Palak 14.90€
Hausgemachter Kase/ Spinat /Ingwer/Tomaten/CurrysoRe

Homemade cheese/ spinach/ginger/tomatoes/currysauce

Shahi Paneer 15.90€
Hausgemachte Kasewtirfel/ Cashew/ Indische Gewlirze&Krauter/ Sahne CurrysoRe
Homemade cheese-cubes/cashew/ Indian spices&herbs cream-curry sauce

Paneer Kadai 14.90€
Hausgemachte Kasewtirfel/ Saisonales Gemuse/ Tomaten/ CurrysoRe

Homemade cheese-cubes/ seasonal vegetables/tomatoes/ currysauce

Mango Paneer 14.90€
Hausgemacht Kasewtirfel mit Indischen Mango Sol3e

Homemade cheese-cubes with Indian mango sauce

Gemiisemix/ Vegetable Mix 12.90€
Saisonales Gemiise Tomaten - indischen Gewtlirzen

Seasonal vegetables tomato - Indian spices

Kashmiri Dum Aloo 13.90€
Kartoffeln gekochtin Joghurt und indischenGewiirzen&Kraute

Potatoes cooked in yogurt and indian spig

DEEIYELGEL]] 13.90€
Indische Schwarzlinsen/ Butter-Tomaten
Indian black lentils/ butter-tomato sauce
Daal Fry Tadka 13.90€

Indische Gelb Linsen/ Butter-TomatensolRe
Idian yellow-lentils/ butter-tomato sauce




Hahnchen / Chicken

Alle mit Basmati Reis
Butter Chicken 17.90€
Gegrilltes Hahnchen in késtlicher Cashewkerne Butter-Tomaten-SolRe
Grilled chicken In mouth watering cashewnuts butter & tomato gravy
Chicken Kadai 17.90€
Mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten in traditionellen Gewlirzen gekochtes Hihnchen
Chicken cooked with capsicum, onion & tomato In traditional Spices
Chicken Tikka Butter Masala
Hahnchenbrust serviertin remhhal‘uger Butter '

19.90€

Chicken breast coconhut rnllkan I'y creai sauce
Kokos Chicken Curry mltGemusE 2
Hihnerbrust frisch Gemiise Kokos¥ und Cuj

Chicken breast fresh vegitable coconut milk a !

Chicken sabji g 18.90€
Hihnerbruststiicke Saisonales Gemiise nq"or

Chickenbrest cubes Seasonal vegeta blqs Coo

Chicken Vindaloo (scharf) R 18.90€
Hihnchenbrust mit kartoffeln und kokosml -

Chicken breast with potatoes and coconut milk¥ 5, athin

Chicken Madras (scharf) 18.90€

Hihnchenbrust mit kokosraspelnin spezial gewlirzmichung nach madrasischer Art
chicken breast with coconut in special spice mixture in madras style

Chicken Jalfrezi (scharf) 17.90€
Scharf gewiirztes Hahnchenbrust, Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Kokosraspeln in
Einzigartigen SoRe

Spiced chicken breast, capsicum, onions, ginger, garlic and grated coconutina unique sause
Chicken Korma 19.90€
Hahnchenbrust mit mandeln und HausgemachteKase in currysahnesofe

Chicken breast with almonds and 4home made cheese inacream curry souce

Chicken Handi 19.90€
Hergestellt mit Limettensaft, Hdhnchenbrust, Joghurt, Ingwer-Knoblauch-Paste,
geriebenen Zwiebeln

Made with lime juice, chicken breast, curd, ginger garlicpaste, erate onions

Mango Chicken ; 17.90€
HUhnerbrust, Indische Mango SoRRe GRAe :/
Chicken breast with Indian mango sauce 3 \

Chicken Tikka Tawa Masala ,18.90€
Saftige Hiihnerbruststiicke werden in gewiirztem Joghuit mariniert, =
aufgespielSt und gegrillt

Juicy boneless chunks of chicken marinated in spiced yogurt, skeweredand grilled




Chicken Masala
Traditionelles indisches Hiihnchen in dicker Eiersofe mit Krautern und Gewtirzen
Traditional indian chicken in thick egg gravy with herbs & spices
Chicken Saag Wala

17.90€

Chicken cooked with spinach spices & cumin
Chicken Lababdar \
Gegrillte Hdhnchenbrust Spezialitat, serviertin Zwiebel

abgerundet mit Butter und Sahne |\ -
Boneless chicken delicacy grilled, served in onion \
with butter & cream

18.90€

MUGLAI DARBAR
Vegetarische Muglai/ Vegetarian Muglei

Alle mit Butter Nann
Muglai mixveg 16.90€
Saisonales Gemiuise mit Cashewkerne Weil SoRRe i —
Seasonal vegetables with cashewnuts white sauce il pes. = \\
Muglai Malai paneer . &
Hausgemachter Kase mit Cashewkerne WeiR SoRe
Homemade cheese with cashewnuts white Sauce
Muglai kofta "
Ballchen aus hausgemachtem kase mit Cashewkerne !
Balls made from homemade cheese with cashewnuts wk(®
Muglai Malai Paneer tikka
Hausgemachte Kasewtrfel gebacken in Lehmofen mit Cashewkerne Weil: SoRe
Homemade cheese-cubes grilled in clay oven with cashewnuts white Sauce

Muglai Hihnchen /Muglei Chicken

Alle mit Butter Nann
Muglai Malai Chicken 20.90€
HlUhnerbruststiicke mit Cashewkerne Weild Sol3e
Chickenbrest cubes with cashewnuts white Sauce
Muglai Malai Chicken tikka
Hiihnerbruststiicke gebacken in Lehmofen mit Cashewkerne Weil} SoRe
Boneless chunks grilled in clay oven with cashewnuts white
Muglai Chicken mixveg
HlUhnerbruststiicke Saisonales Gemiise mit Cashewkerne WeiR SoRe
Chickenbrest cubes Seasonal vegetables with cashewnuts white sauce

Lamm & Fisch / Mutton & Fish

Alle mit Basmati Reis
Rogan Josh Kashmiri 22.90€
Lamm filet auf leichter Flamme und mitindischen traditionellen Gewiirzen gekocht
Pieces of lamb cooked on a slow fire with indian traditional spices
Lamm Curry 17.90€
Lammfleischlim einer Kraftigen SoRe mit madras gelb Curry
Lambin a strong sauce with madras yellow curry



Tawa Mutton 22.90€ @

Lamm filetimindischen Stil auf traditionellem Herd gekocht
Boneless lamb pieces cooked in indian style on traditional hot iron plate
Mutton Saagwala 23.90€
Traditionelle Punjabi-Gewiirzkombination Spinat mit Kreuzkiimmel verfeinertes Lammfleisch
Traditional Punjabi spice combination spinach with cumin refined lamb
Bhuna Mutton Punjabi 23.90€
Hergestellt aus Ghee, Ingwer-Knoblauch Paste, Zwiebeln und Tomate
Made with Ghee and Saute Ginger Garlic Paste, onions and tomato
Fish Tomato 19.90€
Fisch gekochtin Tomaten, Butter und indischen Gewiirzen
Fish cooked intomatoes, butterandindian spices
Fish Tikka Butter Masala 21.90€
Zitronensaft, Tomaten, Cashewntsse und indische Gewlirze
Lemon juice, tomatoes, Cashew-nuts and indian spices
Fish Curry 19.90€
Marinierter Fisch mit Zwiebeln, Tomaten, Kokosnuss,currysofSe
Marinated fish with onions, tomatoes, coconut,currysauce
Ente (Alle mit BasmatiReis)
Ente Curry 22.90€
Entebrustfilet nach Punjabi-Art zubereitet
Duck breast fillet Cooked In Punjabi Style
Ente Masala 22.90€
Traditionelles dicker soBe mit Entebrustfilet dicker mit Krdutern und Gewiirzen
Traditional indian chicken in thick egg gravy with herbs & spices
Ente Sabzi 23.90€
Entebrustfilet mit versch. Gemiise in Currysauce
Duck filet with various vegetables nicury sauce
Ente Vindaoo 22.90€
Entebrustfilet mit Kartoffeln und Kokosmilch nach siidindischer Art
Duck fillet with potartoes and coconut milk in south Indian style
Ente Madras 22.90€
Entebrustfilet mit Kokosraspeln in Spezial Gewirzmichung nach Madrasischer Art
Duck fillet with coconut in special spice mixture in Madras Style

Biryani and Rice

SteamedRice 4.80€
ZeeraRice e - 4.50€
VegPulao 7.50€
Hihnchen-Biryani 17.90€
Hahnchenfleisch mit feinen Gewlirzen / Chicken with

Lamm Biryani 19.90€

Lammfleisch mit exotischen Gewiirzen / Lamb with exotic spiees —
Scampi Biryani

Gedinstete Garnelen mit exotischen Gewlirze / Steamed shrimp$
Vegetarisches Biryani '
Mit frischem Gemiuse / With fresh vegetables




Choice of Raita

Plain Curd 3.90€
Mix Veg Raita 4.90€
Boondi Raita 4.90€
Pine Apple Raita 4.90€
Mint Raita 3.90€
ShahiRaita 6.90€

Ana’s Mix Teller/Ana's Thalis
KARTE von DIENSTAG bis FREITAG

Veg Thali 15.90€
Indische Gelb Linsen (Dall), Mix Veg, Raita, Reis, 1 Rotis, 1Papa ingelegtes Gemiise

Idian yellow-lentils (Dall), mix veg, raita, rice, IRU s,1p B :

Deluxe Thali 18.90€
Indische Gelb Linsen (Dall), Mix Veg, Raita, tes Gemuse,1
Papadam, 1 SuRes Gericht

1nae m SJ ,pic el, 1pigpad 1lsweet

N

-p'

Idian yellow-lentils (Dall) , mix veg,, raita, rice ;8
dish s

Super Deluxe Thali - w7 @ ui; 22.90€
Indische Gelb Linsen(Dall), Paneer-Gericht, Gemdi iscHepd Rta Salat Reis,

1knoblauch,Nann,1 einfache Parantha, 1Papadam,.1/suf3 Ger cht
Idian yellow-lentils (Dall) , paneer dish , mix veg, raita, salad, rice , 1 Garlic naan, 1 plain
parantha, 1 papad, 1sweetdish

Non Veg Thali

17.90€
fam, Eingelegtes Gemuse

Non veg thali
Indische Gelb Linsen (Dall), Hihnercurry, Reis, Raita, 1 RS L& _

Idian yellow-lentils (Dall),chicken gravy, rice, raita, 1 rgtiyd
Deluxe Non veg « 3
Indische Gelb Linsen (Dall), Hihnercurry, Raita, R fs

20.90€

elegtes Gemiise

,1Papadam, 1SuRspeise o

Idian yellow-lentils (Dall) , chicken gravy , raita’ rice ;salage i's 'piekel, 1papad,
1sweet dish ‘ @ ¥ N b

Super Deluxe non veg : R U 224.90€

X
Indische Gelb Linsen (Dall), Hihnercurry, Raita, Larnm :;urry,‘,&a :
einfache Parantha, 1 Papadam, 1 SliRspeise

Idian yellow-lentils (Dall) ,chicken gravy, raita, Rogan Jo“i“ a" ’ \b 1, sarlic naan, 1 plain
parantha, 1 papad, 1sweet dish g},\ 1

Warmer Dessert .
GulabJamun 5.90€
Frittierte Milchballchen in Zucker-Kardamom Sirup
Warmer Brownie 7.90€

mit Vanille-Eis und Sahne

Kalt Dessert 0

Kaiserschmarrn !
mit Vanilleeis und Apfelkompott (al, g) '
Himbeer-Walkchen

Mango Cream
Jogurt mit Mango und Cocktail 2
Rasgulla



OQ. °

[

A

6’ Sudindisch/South india
Idly (2stuk)
Zermahlener, gedampfter Reis mit Linsen, verschiedene Sorten Chutney,
Sambar und milden Gewdurzen.
ground steamed rice with lentils, various types of chutney, sambar and mild spices.
Idaly, Vada Sambhar(2stuk) 10.90€
Zermahlener, gedampfter Reis mit Linsendonut, heimischer Linsensauce und Koriander.
Ground steamed rice with lentil donut, local lentil sauce and coriander
Vada (2stuk) 10.90€
Knusprige Linsendonuts mit Sambar und Chutney nach siidindischer Art.
Crispy lentil donuts with sambar and chutney, South Indian style
Plain Dosa 11.90€
Diinner Reis und Linsenpfannkuchen.
Thin rice and lentil pancakes
Paper Roast Dosa 13.90€
Diinnerlanger Reis und Linsenpfannkuchen.
Thin long rice and lentil pancakes
Paper Roast Masala Dosa 15.90€
Diinnerlanger Reis und Linsenpfannkuchen gefillt mit wiirzigen Kartoffeln.
Thin long rice and lentil pancakes filled with spicy potatoes
Plain Butter Dosa 14.90€
Bestreut mit Ghee
Sprinkled with ghee
Masala Butter Dosa 16.90€
Bestreut mit Ghee und gefillt mit wiirzigen Kartoffeln.
Sprinkled with ghee and filled with spicy potatoes.
Mysore Plain Butter Dosa (scharf) 14.90€
Geflllt mit plrierten Kartoffeln, Zwiebeln und rotem Chili-Chutney.
Filled with mashed potatoes, onions and red chili chutney.
Mysore Masala Butter Dosa (Spicy) 16.90€
Geflllt mit plrierten Kartoffeln, Zwiebeln und rotem Chili-Chutney.
Filled with mashed potatoes, onions and red chili chutney
Cheese/Paneer Plain Butter Dosa. 15.90€
Mit geriebenem Cheddar und hausgemacht Kase
With grated cheddar and homemade cheese
Cheese/Paneer Masala Butter Dosa 16.90€
Geflllt mit geriebenem Cheddar, Kartoffeln, hausgemacht Kase und Zwiebeln.
Filled with grated cheddar, potatoes, homemade cheese and onions.
Onion Masala Dosa 14.90€
mit Zwiebeln und Kartoffeln.
with onions and potatoes.

Onion Dosa 12.90€
Mit Zwiebel. With onion
Plain Uttappam 11.90€

Dicker Reis-Linsen-Pfannkuchen.
Thick Rice Lentil Pancake.
Uthappam Onion/Veg/Tomato 13.90€
Dicker Reis-Linsen-Pfannkuchen geflillt mit gemischtem Gemise.

Thick rice lentil pancakes filled with mixed vegetables.




